
長崎県立大村城南高等学校 学校便り  第１２号    平成２８年３月発行 

 

大村城南

                                                                                 

 

______________________________________________________________________________________________________ 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

発行■長崎県立 

大村城南高等学校 

〒856-0835 

長崎県大村市久原

1丁目 416番地 

学
校
行
事 

 

『 

卒
業
式 

』 

 
『 

砂
時
計
の
詩 

』 
 
 
 

校
長 

 

吉
田 

寿 

 

オリエンテーリング 

 島根県の大田市仁摩町には、日本有数の鳴り砂海岸として有名な琴ヶ浜があります。その鳴り砂の保

全と環境保護を願って仁摩サンドミュージアムが建てられ、その中に１トンの砂がちょうど１年の時を刻

む世界最大の砂時計があります。その砂時計を題材として創られた『砂時計の詩』という作品があります。

心に残る詩なので、ここで紹介します。 

砂時計の詩 

１トンの砂が、時を刻む砂時計があるそうです。 

その砂が、音もなく巨大な容器に 積もっていくさまを見ていると 

時は過ぎ去るものではなく 心のうちに からだのうちに 

積もりゆくもの と、いうことを実感させられるそうです。 

時は過ぎ去るものではなく 心のうちに からだのうちに 

積もりゆくもの 

大村城南高校で過ごした３年の月日は過ぎ去るものではありません。皆さんの心やからだのうちには、

たくさんのものが積もっています。その積もったものの上に、これからそれぞれが進む場所で新たなもの 

を丁寧に大切に積み上げていって、それぞれの人生が心豊かなものになるよう努めてください。                                       

（卒業式式辞の一部） 

卒 業 式 
第１８回卒業式を、3月 1日(火)に挙行しました。 

152名の卒業生が、本校を巣立っていきました。 

 

卒業生入場 卒業証書授与 

答辞を述べる田村君 

 

最後のホームルーム 会場を後にする卒業生 



長崎県立大村城南高等学校 学校便り  第１２号    平成２８年３月発行 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

資  格  名 
人 

数 
資  格  名 

人 

数 

全商簿記実務検定１級 13 家庭科食物調理技術検定１級 21 

全商簿記実務検定１級 原価計算 20 家庭科被服製作技術検定 和服１級 3 

全商簿記実務検定１級 会計 14 家庭科被服製作技術検定 洋服１級 2 

全商珠算・電卓実務検定 １級 20 家庭科保育技術検定１級 1 

全商情報処理検定１級 2 家庭科保育技術検定 造形表現技術１級 1 

全商ビジネス文書実務検定１級 16 家庭科保育技術検定 言語表現技術１級 1 

全商ビジネス文書実務検定１級速度部門 1 家庭科保育技術検定 家庭看護技術１級 1 

全商ビジネス文書実務検定１級 

ビジネス文書部門 
12 

食生活アドバイザー検定３級 11 

初級バイオ技術者認定 12 

全国手話検定試験 ４級 3 日本農業技術検定３級 21 

上級救命講習 講習修了 36 厚生労働省 園芸装飾技能士３級 3 

社会福祉・介護福祉検定４級 19 厚生労働省 フラワー装飾技能士３級 7 

社会福祉・介護福祉検定３級 11 厚生労働省 造園技能士３級 1 
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今年も、家庭科技術検定の四冠王（和服１級・洋服１級・食物１級・

保育１級）と三冠王（和服１級・洋服１級・食物１級）が誕生しました。 

四冠が３年１組の藤本すみれさんで三冠が３年２組の小道佳奈さんです。二人とも“将来に活かしたかっ

たから挑戦した！とても大変だったけれど、達成感があった！” 

と感想を述べてくれました。 

 

小道さん(左) 藤本さん(右) 

 

 本校の食料科学系列では例年、５月から６月にかけて甘夏を原料

にしたマーマレードを製造販売しています。今回、本校の果樹園で

１月下旬に収穫した「はるか」を原料にマーマレードを作りました。

「はるか」は、果皮色がレモンイエローで独特の風味をもち糖度が

高く、生食としてはカットフルーツ用に向いています。 

～「はるか」のマーマレードが完成しました～ 
 

 

 

 

はるかのマーマレードは

夏ミカンや甘夏のマーマ

レードとは異なりクエン

酸や苦味が少ない味です。 

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～

～ 

※2月までに取得したものの抜粋です。 

はるかの収穫 


