
 

１・３年 合同調理 １／１０（水） 

 ３年生が１年生にロールケーキ作りの 

コツを教えながら実習しました。出来上 

がったロールケーキは、いろいろな話を 

しながら楽しく試食しました。 

 

 

３年 お茶の淹れ方教室 １／１６（火） 

 長崎県茶業振興協議会から講師を招いて、 

お茶の美味しい淹れ方を学びました。また、 

茶殻を使ったふりかけの作り方も学び、家で 

も作ってみたいと思いました。 

 

 

２年 テーブルマナー講習会 １／１７（水） 

 グランドパレス諫早にてテーブルマナー講習 

を受講しました。前菜からデザートまでのコー 

ス料理のマナーを学びました。今夏受検する食 

物調理検定 1級の献立作成の参考になりました。 

 

 

１年 アイシングクッキー講座 １／１８（木） 

 諫早アイシングクッキー教室の東内先生を招 

いてアイシングの技法を学びました。まず、ア 

イシングを作り、クッキーに描いていきました。 

細かい作業でしたが、みんな楽しんで取り組み 

ました。 

 

３年 ケーキ講習会 １／２３（火） 

 平岡調理製菓専門学校から講師を招いて、ケー 

キのナッペ講習を受けました。コツを教えていた 

だいたおかげで、みんな上手にデコレーションす 

ることができました。 

 

家政科の１月行事 


