
 

 

 

 食品科学科３年生が、課題研究として８班に分かれ、それぞれで考えたオリジナル商品

の試作に励んでいます。最初は「ふっくらと焼き上がらない（＞＜）」と悩んでいた班が、

だんだん上手になったり、初回は上手に作れたのになぜか失敗が続く班があったり…悩ん

だり相談したり、試食をしてもらってアドバイスを受けたりと、試行錯誤しながら実習に

取り組んでいます。さらに試作を重ねて、目標に近づけるよう頑張って！！！ 

  

 

 

 

 

3 年生課題研究 ～新商品の試作に励んでいます～ 

食品科学科 

緑色の栄養最強の 

通りもん目指してます！ 
アボカドをメジャーに！ 

ゼリーで勝負！ 

小松菜とバナナで栄養バラ

ンスを考えた蒸しパンです 

子どもが野菜を好きに

なるシフォンになれ！！ 

アレルギー対応 

ガトーショコラ 

喜ぶ人いるよ～ 

作るの大変！！台湾カステラ

にニンジンをプラス！ 

島原ジャガイモ入りの生地で作

ったどら焼き、中はカボチャあん 

長崎のジャガイモトマト玉ねぎ

ピーマン入りじゃがりこ！ 


